
                               Istituto Don Bosco 
                    SCUOLA ENOGASTRONOMICA  

-  

Conoscete un modo migliore per stupire la persona amata e dedicarsi alla preparazione di una 
cena romantica dai contenuti speciali ??? per festeggiare un giorno speciale sale in cattedra il 
nostro CHEF per deliziarci con un menù ricco di proposte seducenti e prelibate per un pranzo 

davvero romantico e speciale.  

amate??? 

Tartara di gambero di Mazzara, senape e lime 

Tubettone con zucca, seppie e patate fumè allo zafferano 

Tortino cuore caldo al cioccolato fondente e peperoncino con una salsa passion fruit  

 

*** 

Polpettina di melanzane su crema di ceci al sesamo 

Spaghetto aglio nero stracciata di bufala, bottarga e frutta secca 

Baccalà in olio-cottura patata viola al rosmarino e cicoria ripassata 

 

 

 

Trasformiamo nuovamente per una sera la nostra cucina in una sala di degustazioni, mettiamo da 
parte pentole e padelle e prepariamo i calici, pronti ad imparare con la guida del SOMMELIER le 

caratteristiche dei vini, in abbinamento al cibo. 
per chi sa aspettare, una promessa che viene rispettata da secoli, ma che ogni volta richiede il suo 
tempo per realizzarsi. Degusteremo 4 tipologie di vino accostando 4 finger differenti, siete pronti a 

farvi avvolgere da questa inebriante lezione??? 

 

Per maggiori informazioni : 081 8348327 oppure info@istitutodonbosco.it 

SARIO saldarla  

Scopri il programma sul sito 

n.b. ai singoli corsi sarà consentito un massimo di 10 allievi 

 

 


